
                     
Vorspeisen 
    

Kartoffelsuppe mit Speckhippe      €   7,00 

Rote Beete Carpaccio mit Birnen und gebratenen Garnelen €  11,00 

Feldsalat mit Preiselbeerdressing und Croûtons   €    8,00 

Bunter Wintersalat mit Granatapfel, Passionsfruchtdressing 
und karamelisiertem Ziegenkäse      €  10,00 

Zweierlei Linsensalat mit gebratener Lachsforelle  
und Wasabicreme         €  12,00 

Hauptgerichte 

Kap Seehecht mit Kräuterspinat und buntem Reis   € 19,00 

Gulasch vom Laudenauer Rind, Kohlrabigemüse und 
Kartoffelstampf         € 17,00 

Sauerbraten vom Rind, Rosenkohl und Serviettenknödel  € 18,00 

Wiener Schnitzel mit Endiviensalat 
und Petersilienkartoffeln       €  20,00 

Entenbrust mit Pastinaken und Kartoffelgratin   €  18,00 

Pasta mit frischen Pilzen in leichter Kräutersoße   €  12,00 



Landhaus-Menu 

€ 32,00 

Feldsalat mit Preiselbeerdressing 
und Croûtons 

*** 

Kap Seehecht, Kräuterspinat 
und Petersilienkartoffeln 

oder 

Sauerbraten mit Rosenkohl 
und Kartoffelgratin 

*** 

mousse au chocolat 

Desserts 

Schokoladenmousse mit Rumtopffrüchten    €   8,50 
  
Sorbet im Glas         €   4,00 

Dreierlei Sorbets         €   7,00 

Creme brûlée von der Tonkabohne                 

Liebe Gäste, Alle unsere Speisen können Allergene enthalten 
wie z.B. Sesam, Fisch, Garnelen, Sellerie, Lupinien...... 

Bitte sagen Sie uns, Wenn Sie Allergiker sind. Wir beraten Sie gerne 
und  können Ihnen Inhalts- und Zusatzstoffe mitteilen. 


